Boas praticas
de armazenagem

Recomendamos a manutencao dos consumiveis em suas embalagens originais.
As embalagens devem estar sempre bem vedadas durante o armazenamento.
Frascos abertos devem ser vedados imediatamente apds 0 uso.

As embalagens devem ser armazenadas longe do chao, sobre estrados ou prateleiras,
sempre em condicdes limpas e secas.

A temperatura de armazenamento recomendada é de 15°C a 25 °C.

Importante
Deve ser evitado grandes e rapidas variacdes de temperatura durante o armazenamento,
POIs isso podera causar umidade dentro da embalagem mesmo quando estiver vedada.

Se por algum motivo o teor de umidade do po tiver aumentado, apresentando pontos de
aglomeracao, isso podera ser solucionado por secagem em uma estufa a 80 °C (max. 100°C)
por uma hora (se possivel, sob rotagao para melhor efeito).

Recomendacao para uso

Para uma melhor performance no trabalho, € extremamente recomendavel rotacionar as embalagens
antes de usa-las, para obter uma distribuicao mais uniforme das particulas.

Para mais informacoes sobre os produtos Héganas,
entre em contato com seu representante de vendas local.
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